Whiskyresan 11-12 januari 2020

Vader: Gramulet med nederbérd under sondagen, pa lérdagen nagra luckor i molntacket.
Temperaturen varierade fran -1 till +7 °C med vind fran SO (4-18 m/s), 6kande under l6rdagen
och kulminerande under natten mellan I6rdag och séndag.

Lokaler: 11/1 Bastad hamn (BH), Sibiriens badplats med foérmiddagsfika (SB), Rabocka
(Havsbaden) Angelholm (HR), Rosenlunds vatmark (RV), Rosenlundsparken (RP), Bruces
vatmark (BV) Helsingborg, Bruces skog med eftermiddagsfika (BS), transport till Skane Tranas
via Malmo, Staffanstorp, Sjobo och Tomelilla. 12/1 Transport till Skurupomradet via Ystad och
vag 9 samt 101 (Landsvagen), bilskadning séder om Skurup vid Torsjo, Hassle Bosarp, Lindby
och Svenstorp (ST), Nasbyholmssjon (NS), bilskadning Gardslov, Sillesjorackan (SR), St
Allarp, och Vastra Nasbyholm (VN) avslutas med fika pa konditori Centrum i Skurup och arets
forsta semla. (ER) = langs vagen

Vi som var med: Anders & Eva B, Jan B, Jan F, Roger J, Ola B, Olle B, Anders L, Bo H,
Christer W, Per F, Carina R, Goran C, Per-Sture L, Per-Stefan H och Peter S.

Dags for jubileumsresa, den 20:e sedan starten 2001. Alla resor har ju f6ljt samma ménster med
évernattning och provning pa vandrarhemmet i Skane-Tranas. En perfekt plats att ha som bas
for denna resa. Lordag 11 januari borjade i tidig otta for min del. Man skall hinna med att fa
i sig lite frukost och sedan transportera allt som skall med ner till bussen. Skrapa rutan pa bussen
och sedan kora fram den till dorren for att kunna packa in all mat, whisky och andra tillbehor
forutom den egna packningen och utrustningen. Roger och Olle métte upp utanfér min dorr och
en stund senare plockade vi upp Bosse pa Torpavéagen. Anders och Christer var samlade pa
Skogsgatan, men inte helt samlade skulle det visa sig senare. Christer hade kryssat rédhaken
tidigare pd morgonen som start pa var artlista. Vi var forst pa plats vid Hjortsberga vid 06.25
och fem minuter senare dok Pers och Per-Stures bilar upp. Vi enades om att borja i Bastad hamn
och farden genom morkret begynte. Nar vi narmade oss Halmstad s& kunde vi borja skymta en
viss ljusning pa himlavalvet men dagningen var gra. Strax utanfor Bastad sag vi dagens forsta
faglar, en flock med kajor hogt upp 6ver vara huvuden. Nar vi steg ur bilarna hordes ringduva
sjunga. Utanfor hamnpiren sdg vi sjoorrar och en vacker svarthakedopping som stadigt
simmade at vanster. P& den véstra piren smog en skarpiplarka i den uppspolade tangen pa jakt
efter foda. En badande nymf skramde den dock pa flykt. Vi kunde utoka artlistan med
skaggdopping, nagra spelande smaskrakar, ejder, svarta och en forbiflygande alfagelshanne. En
flock med gragass drog norrut dver vara huvuden ut 6ver Laholmsbukten. Det var osedvanligt
mycket med svarthakedoppingar och jag raknade mer &n 10 fordelade pa lite smaflockar. Nu
hade ocksa den sista bilen anlant och det var dags att aka vidare mot den vitnackade. Det var
da det visade sig vad som inte var helt samlat pa Skogsgatan. Christer hade lamnat fikat hemma
pa koksbordet och vi fick svanga in till Knut-Jons s han fick proviantera lite for dagen.
Givetvis var det flera andra som ocksa utokade sin fikakorg!

Den vitnackade hade inte varit larmad dagen fore men nar vi var pa vdg ner mot Sibiriens
badplats utanfor Angelholm s& larmades den fran en flock med svértor och sjéorrar utanfor
Rabocka havsbad i stallet. Vi drog i oss formiddagsfikat vid borden pa Sibiriens badplats och
utdkade artlistan med bade storre hackspett och grongoling. Darefter var det dags for nagra
kilometers forflyttning norrut upp till Rabocka. Dar fick vi trampa en bit pd den losa
sandstranden for att komma ner till basta observationspunkten. Uppe fran sanddyner har hade
man bra utsikt over Skalderviken och flocken utanfor. Det tog inte lang stund att hitta den
vitnackade svartan, en fint utfargad hanne pa bra obsavstand bjod pa storartad underhallning.
Fullvaluta for pengarna. Tillsammans med sjoorrar och svértor fanns det ocksa bergander och
fler svarthakedoppingar. P& végen tillbaks genom skogen noterade vi ocksa domherre samt
ocksa Mikael Svensson fran Skruv, numera bosatt i Lomma och pa vag ner for att kryssa den
vitnackade.



Det har var ju tankt att bli ankornas dag sa kosan stalldes mot Rosenlinds vatmark utanfor
Helsingborg och den vantande ringanden. Pa vagen kunde vi notera roda glador och en mojlig
fjallvrak forutom ett antal ormvrakar. Nagra bilar noterade ocksa tornfalk och sparvhok. Stora
flockar med vitkindade géass tackte ocksa himlen utanfor Landskrona.Vid vatmarken stod flera
bilar parkerade och nar vi kom upp pa den lilla vallen med vara tubar hade man ringanden under
kontroll. Den fanns i en blandflock av vigg och brundnder och dok valdigt aktivt hela tiden. En
falthare pa grasvallen bakom flocken var ett gott riktmarke. En ringandshanne ar en mycket
vacker fagel sa aven har fick vi full valuta for pengarna. Obsavstandet var dessutom véldigt
angenamt.

Pa andra sidan av E4:an, sodra sidan alltsa, ligger Rosenlundsparken med ett mycket vackert
bestdnd av stora ekar. Hit sokte vi oss i den alltmer tilltagande vinden for att hitta
tradgardstradkryparen. Det kdndes som en svar uppgift i vinden men efter en stundsletande fick
vi napp. Nagon upptackte en tradkrypare och strax efter hordes en sangstrof. Vi kunde pa lite
hall studera hur den provianterade pa en ek och efter en stund fick sallskap av ytterligare en
fagel. Locklatet hordes fint flera ganger. Det ar ju klart kraftigare an den vanliga tradkryparens,
mycket mer intensivt och dven sangstrofen hordes ndgon mer gang. Innan vi néjda lamnade
parken hade vi ocksa plockat in en vanlig tradkrypare och notvécka.

Dagens tredje ovanliga anka stod nu pa menyn. Den fanns i Bruces vatmark i véstra utkanten
av Helsingborg och vi kunde hitta den mer eller mindre direkt nar vi klev ur bussen. Den lag
och sov pa en liten ¢ tillsammans med en vanlig blasandshona samt strax intill ett par vanliga
bldsandshannar. De andra bilarna var lite fore oss, eftersom vi hade en del problem med att
véanda bussen uppe vid Rosenlund, och hade valt en annan parkeringsplats lite langre bort. Nar
de kom fran andra hallet sag de inte anden och vi gick for att mota dem. Da simmade den ut pa
Oppet vatten och visade sig fint tillsammans med en mindre flock europeiska blasander. Dags
for dagens andra fika som intogs vid parkeringsplats nr 2 i ett visst 1& av den omgivande skogen.
Nu hade klockan tickat upp mot 15.00 och det var dags att borja farden mot vart vandrahem.



Det blev motorvég ner till Malmé och sedan vag 11 via Staffanstorp, Sjobo och Tomelilla dar
vi slutprovianterade for kvallens sallad och morgondagens frukost.

Kvillens provning utféll vl och kan narmare studeras langre fram i rapporten. For att fylla
magarna fick man ga 16s pa pajen "Montezumas hamnd” med dértill hérande sallad. Pricken
over i:et blev en bjornbarskaka gjord pa bjornbar fran Kalmarsund.

Avfard pad sondag 12 januari vid 10.00 i riktning mot Nasbyholmssjon via Ystad och
”Landsvagen” vag nr 101. Vi snurrade lite i markerna s6der om Skurup for att leta efter en
hokuggla som setts dar foéregaende helg. Ingen tur pa den fronten, men de flesta fick se en
pilgrimsfalk som drog fram lagt Over akermarken mellan Lindby och Svenstorp. |
Néasbyholmssjon fanns det bl.a. snatterand och en havsérn flog forbi i det foga inspirerande
duggregnet. Allting blir bl6tt i sadant har vader. Vi sokte oss in i vara fordon igen och rullade
bort mot Sillesjo och sedan tillbaks till Nasbyholm. Spaning ut éver dkrarna vid Véstra
Nasbyholm gav en del. Tofsvipor fladdrade 6ver markerna och dven nagra sanglarkor var uppe
och provade vingarna. En havsérn kom dragandes 6ver skogen och fick upp tva vita storkar
som den ena bilen observerade. En fjallvrak sags och i energiskogen satt en varfagel posterad.
Det blev séndagens skadning. I det tilltagande regnet sa sokte vi oss in i Skurup for arets forsta
semla pa konditori Centrum. Det ar forsta gangen i resans 20-ariga historia som vi ater den
forsta semlan inomhus. Nagra kanske fuskade da vi tittade pa natthager ar 2007 i regnet i
Simrishamn och sedan tog oss inomhus for att fika. Det var ju dock pa en lordag och kan inte
raknas som sondagssemlan! Sjalv utokade jag semlan med en god macka med skansk
leverpastej och smorgasgurka. Farden hem blev val ganska fri fran sensationer, forutom det
blandade sortiment av snarkningar ackompanjerade den tre timmar langa farden hem. Mellan
Staffanstorp och Lund stod det vitkindade gass pa ett falt och i en liten vatmark fanns det kanske
nagra krickor, men pa de sistnamnda hann vi inte bli riktigt sékra. En korp passerade 6ver vagen
vid Hassleholm. Vid Eneryda ringde Anders B och forvarnade oss att det stod ett par
agretthagrar vid bron vid Huseby. Nagra var dock vakna nar det var dags att notera &nnu en ny
art for whiskyresan. Vid Huseby stod de tva agretthagrarna och bara véantade pa att fa bli
inbokade. Slutklammen blev lite onddigt lang och utdragen da jag fastnade i hissen pa vag upp
med min packning. En rem och ett spanne fran kameravaskan kom i klam i hissdérren utan att
jag uppmarksammade det i bradskan. Roger fick sta utanfor och vanta innan det kom en tekniker
och dppnade dorren. Det ar ju anda tur att tekniken fungerar och att hissen stannar nar nagot
kommer i klam. Det tog vl en dryg timme extra innan man kunde sla sig ner och ata sin kebab.
Dé hade klockan tickat upp mot 18.00.

Stort tack till Peter som i vanlig ordning ordnat med glasen till var provning, till Per-Sture
som fixade den smarriga bjérnbarskakan till dessert samt till Per-Stefan som skéter var hemsida
pa adress: skaneresa.digipixel.se. Nasta ars resa ar inplanerad till helgen 16-17 januari 2021
da vi alltsa gar in i ett nytt decennium for resan.

Nedan foljer artlistan 6ver observerade faglar. Det blev fyra nya arter vilket far betecknas
som en valdigt god utdelning. Det ar forsta gangen vi ser vitnackad svarta, ringand, amerikansk
blasand samt agretthager. Det &r blott andra gangen vi noterar tradgardstradkrypare samt vit
stork. Sistnamnda hade vi pa var forsta resa 2001 och TTK sag vi i Alnarp 2006. Om vi tittar
lite bredare sa ar ju agretthager, vit stork och TTK pa vag in som regelbundna hackfaglar i
Sverige och det &r ju nagot som hant under de aren vi arrangerat resan. Vitnackad svarta &r
t.0.m. 2017 observerad mer an 100 ggr medan motsvarande siffra for amerikansk blasand &r 94
fynd och ringand 49 fynd. Totalt har vi nu noterat 164 arter pa 20 ars resor, inte sa illa med
tanke pa att det handlar om januari. Om ni tycker att artlistan kommer i lite annorlunda ordning
s& har jag bara foljt den nya systematiken. Lite konstigt blir det. Arets lista stannade pa 68 arter
men da saknas manga tattingar for att vi inte besokte lampliga miljoer pa grund av det daliga
vadret pa séndagen.



Artlista X 68 arter

01. Knélsvan

02. Sangsvan

03. Sadgas

04. Gragas

05. Vitkindad gas
06. Snatterand
07.Blésand

08. Amerikansk blasand

09. Grasand

10. Brunand

11. Ringand
12.Vigg

13. Bergand

14. Ejder

15. Vitnackad svarta
16. Svérta

17. Sjoorre

18. Alfagel

19. Knipa

20. Smaskrake

21. Fasan

22. Grahakedopping
23. Skaggdopping
24. Svarthakedopping
25. Vit stork

26. Grahager

27. Agretthager

28. Storskarv

29. Sparvhok

30. Rdd glada

31. Havsorn

32. Fjallvrak

33. Ormvrak

34. Sothona

Lite om whiskyn

BH, NS
RV

ER

PNC

ER

NS

BV

1 hanne BV
PNC

RV, NS

1 hanne RV
RV, NS
HR

BH

1 hanne HR
BH, HR
BH, HR
BH

PNC

BH

SR

BH

BH, HR
BH, HR

2 VN

PNC

2 Huseby
PNC

ER

PNC
1NS,1VN
1 VN

PNC

RV

35. Tofsvipa
36. Skrattmas
37. Fiskmas

38. Gratrut

39. Havstrut
40. Tamduva
41. Skogsduva
42.Ringduva
43. Storre hackspett
44. Grongoling
45. Tornfalk
46. Pilgrimsfalk
47. Varfagel

48. Skata

49. Kaja

50. Raka

51. Kraka

52. Korp

53. Sidensvans
54. Blames

55. Talgoxe

56. Sanglarka
57. Géardsmyg
58. Notvacka
59. Tradkrypare

60. Tradgardstradkrypare

61. Koltrast

62. Bjorktrast
63. Rodhake

64. Grasparv
65. Skérpiplarka
66. Gronfink
67. Gronsiska
68. Domherre

VN

HR

ER

PNC

Svarte hamn

BS

PNC
1SB
1SB
ER

1ST
1VN

Sjobo

PNC

PNC

VN

BH

RP, BS

1RP

2RP

PNC

PNC
Skogsgatan V-0
BH

1 BH

Skane Tranas
SB

hord HR

Ett tema for var provning 2020 &r att vi provade flera nya destillerier. Glencadam, Tamdhu,
Glenfiddich och Ardmore &r destillerier vi inte provat tidigare plus att vi inte provat destillatet
Tobermory fran destilleriet med samma namn, utan bara deras rokiga destillat Ledaig. Glen
Ord har vi provat vid ett tidigare tillfalle, men inte sa har gammal och inte vid fatstyrka.
Tobermory kommer ju dessutom fran serien ”Part nan Angelen” och blir den sjétte whiskyn
vi provar i den serien. Sedan serien aterupptogs varen 2012 har det lanserats 8 buteljeringar
totalt varav vi alltsa har provat 6, de vi har missat har varit en Littlemill (nedlagt destilleri)
samt en Glenburgie. Vi pratade ocksa lite allméant om whiskyprovningarna genom aren. Under
de forsta 11 aren sa provade vi bara tre sorter, men a andra sidan sa tomde vi da flaskorna
vilket innebar att vi i stallet provade 4 — 5 cl av varje sort. 2012 blev det fem olika
buteljeringar fran Benromach och da gick vi ner till 2,5 cl. Fran och med 2013 har det varit 6

olika sorter och 2 cl av varje, utom 2017 da det slank med en sjunde sort.
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Whisky nr 1 kommer fran den numera ganska begransade regionen Eastern Highland.
Glencadam ligger i den lilla staden Brechin ungefar halvvags mellan Aberdeen och Dundee
nagon mil in fran kusten. I Brechin lag ocksa tidigare det numera nedlagda Diageo destilleriet
Northport som vi provade 2009 i en buteljering fran Gordon & Macphail. 2011 provade vi
den 12-ariga Glen Garioch, ocksa det ett aktivt destilleri fran Eastern Highland. Férutom de
tva namnda dr ocksa Fettercairn och det nya gardsdestilleriet Arbikie de enda aktiva
destillerierna i regionen. Nedlagda destillerier ar Glen Esk, Lochside och Glenury. Glencadam
grundades 1825 och har varit i drift sedan dess férutom aren 2000 — 2003 da det var lagt i
malpase av dess davarande agare Allied Domecq. 2003 kdptes det av Angus Dundee Distillers
som startade upp produktionen pa nytt. Den buteljering vi provade kallas for "The Re-
awakening” och dr en hyllning till dter6ppnandet av destilleriet och innehéller whisky fran de
forsta arens destillation. Den buteljeras som en 13-aring vid 46 % och &r inte kylfiltrerad och
med naturlig farg. Slappet omfattade 5 994 flaskor och vi provade flaska nr 3 109. Av de
nastan 6 000 flaskorna sa gick 4 000 till USA men 1 200 flaskor hamnade har i Sverige. Den
kostar 689: - och har nr 40 364 pa Systembolaget. Det &r en typisk bourbonlagrad whisky med
en fantastisk fruktdoft — Ahlgrens bilar, Tutti-frutti. Smaken ar ocksa den fruktig med
vaniljtoner och bra sétma. Eftersmaken ar kanske lite kort. En typisk 8,5 med plustoner!
Whisky nr 2 var en 18-arig Glen Ord i Diageos Special Releases. Den ér lagrad pé “freshly
charred American oak hogsheads” som kan vara lite svartolkat. Den har lagrats hela tiden pa
de hér faten och tittar man direkt pa orden sa verkar det inte som att faten har anvants till
bourbonlagring tidigare. Man kan dock inte utesluta att de forst anvants for bourbon och
sedan kolats om (freshly charred) innan man borjade lagra Glen Ord pa dem. Om faten inte
har anvants tidigare brukar det ndmnas genom att man anvander uttrycket virgin oak om dem.
Hemsidan ger inte mycket mer information an att den lagrats pa fat som &r mer intensivt
arbetande &n vanligt, alltsa skulle det kunna vara virgin oak eller kraftigt kolade fat. Intressant
ar i alla fall att fa smaka en whisky fran Diageo vid fatstyrka, har 55 %, da véldigt manga
whiskyn fran Diageo &r nedspadda till 43 % och aven 40 %. Detta tyder pa att de kylfiltreras



och manga ganger tillsatter man ocksa karamellfarg. Bada sakerna ar inte nagot som jag
uppskattar. Diageo slapper varje host (i oktober) sin serie Special Releases full av godbitar.
Det &r whisky fran flera kanda och mindre kénda destillerier, Diageo har ju 28 aktiva plus en
hel klase nedlagda att vélja pa. Det ar dyr whisky, Diageo vet att de kan ta betalt, men déar
finns ocksa nagra som kanske ligger inom ramen for vad jag anser vara mojligt att betala dar
den har Glen Ord hamnar pa 1 449: - och har nummer 11 292 pa Systembolaget. Andra
intressanta och kopbara slapp under hosten var Talisker 15 ar, Cragganmore 12 ar, Lagavulin
12 ar samt Cardhu 14 ar, alla mellan 1 000 och 1 500 kr. Intressanta, men inte kdpbara, var
Dalwhinnie 30 ar (5 449:-), Pittyvaich 29 ar (3 559:-) samt Mortlach 26 ar (13 999:-).
Whiskyn vi provade salufors under namnet The Singleton, vilket manga av er kanske stott pa.
Det ar ju en afféarsstrategi som Diageo har att lansera tre, kanske mindre kénda destillerier,
under ett och samma namn. Koper man The Singleton har i Sverige eller runt om i Europa sa
far man whisky fran destilleriet Dufftown. Képer man den i Asien eller pa tax-free i det
omradet sa blir det whisky fran just Glen Ord medan de som handlar i Amerika (bade Nord-
och Syd-) far whisky fran Glendullan, ett destilleri belaget i staden Dufftown. Dérfor ar det
inte alltid latt att fa tag pa whisky fran Glen Ord numera. Whiskyn vi provade var spannande
med sina 55 %, doften imponerar inte alls utan ar ganska slatstruken. Jamfort med nr 1 sa var
den som en avslagen cola, men det ar ocksa nagot man framhaller fran Diageos sida vilket
framgar pa hemsidan. Intressant att man medger detta och poéngterar att har ar det smaken
man ar ute efter. Har &r det mitt i prick med hérliga, mungoda frukttoner (apelsinskal bl.a.)
som skoljer runt i gommen och traffar gomseglet som en rak hoger fran Ingo. Henrik Aflodal
beskrev den som den mungodaste whisky han provat och dér finns ju en viss erfarenhet.
Texturen ar harligt oljigt mjuk och eftersmaken lang, kryddig. En klar nia, men hur skall
doften vérderas? 9,5?

Whisky nr 3 kommer fran on Isle of Mull och destilleriet Tobermory. Det &r ju ett av fa
destillerier som startade redan pa 1700-talet. Vi har ju tidigare provat deras rokiga destillat
Ledaig och nu var det dags for en 24-arig sherrylagrad Tobermory fran serien “’Part Nan
Angelen”. Destilleriet hor till den oberoende buteljeraren Burn Stewart Distilleries som kdpte
det 1993. De i sin tur 4gs numera av multinationella Distell International Ltd. Andra
destillerier i gruppen ar Bunnahabhain pa Islay samt Deanston, sistnamnda har vi provat ett
slapp i serien Part Nan Angelen samt en ekologisk 15-aring pa tidigare whiskyresor. Godbiten
Bunnahabhain har vi kvar och oddsen ar ganska goda att den kan dyka upp pa nasta ars
whiskyresa da vi kommer att besoka destilleriet i sommar. Vi provade flaska nr 189 av 493
som ingick i slappet som skedde 24 januari 2019. Whiskyn buteljeras vid 46,3 % och har
typiska sherrytoner med torkad frukt, russin, bjérnbar men ocksa med en latt rékton. Den ar
tydligast i eftersmaken, som fallet ofta &r med rék, men den kénns ocksa i doften. Lite
anmarkningsvart da Tobermory inte skall innehalla nagon rok. Har man pytsat i lite Ledaig i
fatet? En klar nia i alla fall. Priset 1 245:- ar kanske lite val hogt, men & andra sidan &r den 24
ar gammal. 9!

Whisky nr 4 &r ocksa den en sherrybomb fran Tamdhu. Det &r grundades i slutet pa 1800-
talet och redan fran starten var kursen satt med lagring pa sherryfat. Destilleriet ligger i den
sydvastra delen av Speysideomradet, mycket néara granne med Knockando och dven ganska
néra Cardhu. Alla de har destillerierna hor till dem som kunde utnyttja jarnvégen, Cardhu &r
dock nagot aldre men bade Tamdhu och Knockando kom till i samband med att jarnvagen
fanns och det finns en gammal station i Tamdhu. Nar jag besokte destilleriet 1991 sa horde
det till Edringtongruppen med Famous Grouse och hade en liten affar i gamla stationshuset.
Affaren ar tyvarr borta i dag och just nu kan man bara se destilleriet fran utsidan. Det lag i
malpase mellan 2009 — 2012 men koptes da av lan Macleod Distillers, som ocksa ager
Glengoyne, och togs i drift igen. Nu haller man pa att bygga ut och sedan mars 2019 finns det
ett tunnbinderi i anslutning till destilleriet. Spadnnande! Whiskyn vi provade var deras Cask
Strength batch 003, som buteljeras vid 58,3 % och ar foérvanansvart len for att halla sa hog



alkoholstyrka. Den klarar ocksa vatten bra och bor provas bade med och utan vatten. Det finns
ingen aldersangivelse och idag kan man kdpa batch 004 pa Systembolaget. Priset pa batch 003
var 679 kr medan priset pa batch 004 har stigit till 880 kr. En ganska kraftig hojning sa batch
003 far ju anses som Klart prisvard. Smaken ar intensivt kryddig med apelsinskal, marmelad
och brandytoner. Lang, kryddig esmak. Poang 9.

Whisky nr 5 &r lite speciell da det &r en rokig Glenfiddich. Roken ar ocksa tydlig i doften
som annars bjuder pa s6t karamell och frukttoner. Smaken har en fin s6tma med frukt fran
roda bér och tydliga romtoner. Eftersmaken ar kryddig dar roken utgor ett fint komplement.
Mycket spannande! Det enda ospannande r att den buteljeras vid endast 43 %. Poéng stark
nia, 9!. Buteljeringen vi provade gar under namnet “Fire & cane” vilket vél syftar pa att den &r
rokig och att den slutlagrats pa romfat med karaktar. Rommen kanns i smaken men far inte ta
dverhanden. Den ingar i serien som Master Blender Brian Kinsmann ansvarar for och kallas
Experimental Series. Det har ar det fjarde slappet i den serien. For nagra ar sedan kom ett
slapp dar whiskyn fatt en finish pa fat dar en lokal IPA lagrats tidigare. Den har gangen ingar
alltsa en mycket ovanlig rokig variant av Glenffiddich som sedan blandats med vanlig
Glenfiddich lagrad pa borurbonfat, formodligen for att mildra rokhalten och 6ka frukten en
del. Sedan har blandningen slutlagrats i sex manader pa romfat med mer karaktar &n de fat
man anvander till sin 21-ariga whisky. Det ar en No Age Statement (NAS) variant, men jag
tycker inte att man kanner nagra toner fran ung whisky i den. Jag skulle tro att whiskyn ar 10
ar och aldre. Den kostade endast 579 kr pa Systembolaget men ar i dag slutsald. Mycket
whisky for pengarna! Glenfiddich ar ju framférallt kant for att det var de som gick i bréschen
for maltwhisky. Efter att den oberoende buteljeraren Gordon & Macphail under slutet pa
1950-talet och borjan pa 1960-talet borjat lansera maltwhisky fran lite olika destillerier blev
Glenfiddich det forsta destilleriet som satsade pa egen maltwhisky. | mitten av 1960-talet kom
deras Kklassiska, trekantiga grona flaska. Nar jag kom tillbaks till Sverige 1970, efter att ha
smakat min forsta maltwhisky en 8-arig Glen Grant fran Gordon & Macphail, sa var
Glenfiddich den enda maltwhisky jag kunde képa i Sverige. Den blev husguden fér manga ar
framover! Destilleriet tillnér samma familj som grundade det 1886 och i dag dger de ocksa
Balvenie och Kinninvie, alla ligger pa samma omrade i Dufftowns utkant. Firman William
Grant &ger ocksa Ailsa Bay en bit soder om Glasgow och é&r efter Diageo och Pernod Ricard
den tredje storsta producenten av skotsk whisky. Destilleriet ar oerhort valskott, med en fin
butik och en bra cafeteria och &r val virt ett besok. An bittre ar att bes6ka Balvenie dar man
verkligen far en fantastisk tur pa flera timmar och far ocksa besoka det tunnbinderi som finns
pa omradet.

Whisky nr 6 kommer fran ett mindre kant destilleri Ardmore, beldget strax utanfor Speysides
ostra grans. Det ar ett destilleri som hallit pa traditionerna och alltid fortsatt med sin rokiga
Highlandstil. Forr var ju all whisky rokig, eftersom torv var det bransle man hade for att torka
malten med. Den rékiga whiskyn fran Highlands skiljer sig fran de rokiga fran Islay eller
varna. Owhiskyns torv innehaller ju rester av tdng och sélta fran havet medan torven fran
Highlands innehaller mycket mer ljung och ingen tang. Det ger en annorlunda, torrare rok
utan sélta, tjara och jod som &r sa typiskt for Islay. Vilket man foredrar &r givetvis en
smakfraga. Sjalv gillar jag bagge och tycker att rok fran Highlands blir spannande som ett
komplement och inte det dominernade i whiskyn. Ardmores whisky ar lattrokt till 12-14 ppm
att jamforas med t.ex. Laphroaig pa 35 — 40 ppm och Ardbeg 6ver 50 ppm. Destilleriet, som
grundades 1898 bredvid jarnvagen utanfor den lilla staden Kennethmont, hér med sina 5,5
miljoner liter per ar till Skottlands storre. Det ags av amerikanska Jim Beam som ocksa ager
Laphroaig. Jim Beam har ocksa kopt upp japanska Suntory och ager nu ocksa Bowmore,
Auchentoshan och Glen Garioch. Whiskyn vi provade var 20 ar gammal och &r en blandning
av whisky lagrad pa 1st-fill ex-bourbon och ex-Islay fat. Det ar inte hoga odds pa att
Islayfaten kommer fran Laphroaig med tanke pa dgandeférhallanden. Bowmore har nyligen
kommit in i koncernen nar Suntory koptes upp. Doften ar typisk bourbon med séta karamell-



och vaniljtoner, apelsinskal. Texturen ar oljig med alderns ratt. Fin sétma, viss pepprighet,
fikon och torr, krispig, snall rok. | esmaken blir den torra och krispiga roken en tydlig
deltagare. Den buteljeras vid 49.3 %, mycket bra! Priset var 899 kr, helt OK for en 20 ar
gammal whisky. Stark 8,5!!

Lite om maten

Den hér gangen blev det en kryddig kéttfarspaj som vi brukar kalla for Montezumas hamnd.
Jag hittade den i Allt om Mat for lange sedan och da stod den som en kryddig paj fran
Karibien. Den blev uppskattad och man at sa mycket av den att man fick ont i magen, darav
dess namn. Jag tappade sedan bort receptet, men sa dok den plotsligt upp i Smalandspostens
I6rdagsbilaga under namnet Mammas kottfarspaj for nagot ar sedan. Jag brukar i stort sett
dubbla receptet for 8 personer, man ater mycket av den hér pajen. Receptet pa pajen for sex
personer foljer:

Pajdeg

3 dI vetemjol

0,5 tsk salt

150 g smor kallt och tarnat
3 msk kallt vatten

Pajfyllning

1 gul 16k

1 purjolok

1 fankal

500 g notfars, prova garna med lammférs
1 burk krossade tomater

0,5 dl skivade oliver, ta gdrna mer

1 vitloksklyfta, ta mer



0,5 tsk timjan, ta mer

1 krm cayennepeppar, ta garna mer
1 tsk salt

0,5 msk rddvinsvinéger, ta mer

0,5 tsk senapspulver, ta mer

2 msk torr sherry, ta mer

1 dl riven Vasterbotten, ta mer

1 uppvispat &g till pensling.

1.

w

Gor pajdegen och lat den vila kallt. Nar fyllningen ar klar sa kavla ut, platta ut % av
degen i pajformen och forgrddda 15 min i 225°. Den sista fjardedelen anvénds till
remsor som laggs som garnering 6ver pajfyliningen. Pensla dessa och den pajdeg som
syns med det uppvispade &gget innan pajen graddas fardigt cirka 25 min i ugnen.
Hacka l6k, purjolok och fankal och fras dem i 5 min i lite olja och smor i en gryta.
Bryn farsen i en separat stekpanna och hall éver den i grytan med det brynta
I6khacket. Hall i de krossade tomaterna, ror om och koka upp. Lat det smaputtra i
drygt 30 minuter tills det mesta av vétskan ar borta.

Tills&tt oliverna, pressad vitlok, cayennepeppar, timjan och salt. Ror om och koka upp.
Dra av grytan fran plattan och tillsétt rodvinsvinager, sherry och senapspukver. Ror
om och tillsatt till sist osten. Ror om igen. Sa har langt kan du forbereda och sedan
kyla ner fyllningen. Lagar du pajen direkt sa later du fyllningen svalna medan du gor
klar pajdegen i formen och forgraddar den. Salladen far du komponera sjalv!



