Whiskyresan 13—14 januari 2024

Viader: Mulet med underkylt regn pa vigen ner till Skane. Direfter mulet med ytterligare en
del regn pa eftermiddagen. Temperaturen varierade fran -1 - +1 ° C med frisk vind fran NV
(upp till 13 - 14 m/s i byarna). Sondagen borjade med klar morgon med en del dimma, klart
under formiddagen och direfter mulet utan nederbord. Nir vi ldamnade bussen borjade det snoa.
Temperaturen fran -6° - -2°C. Vinden var mattlig fran vést.

Lokaler: 13/1 Tosteberga bodar (TB) med morgonfika, Tosteberga (T), Landon (L), Friseboda
(F) med eftermiddagsfika, Vi bryter lite tidigare da det borjar duggregna och handlar i Brosarp
innan transporten till Skane Tranas. 14/1 Fyledalen (FD), transport till Ndsbyholmssjon (NS)
via Skurup (semla), véstra Nasbyholm (VN). (ER) = lidngs vigen

Vi som var med: Anders & Eva B, Jan B, Jan F, Roger J, Ola B, Olle B, Anders L, Staffan J,
Per F, Carina R, Ann-Louise B, Goran C, Per-Stefan H, Per-Sture L och Anders G. Provning
pa hemmaplan Anette & Per.

Vickarklockan skrillde vid 04.20 och det var bara att inse fakta. Antligen fick man stiga upp
och paborja arets vinterresa, for en vinterresa blev det verkligen den hér gangen. Bussen var en
bldndande vit Renault med reg nr OLA 22L, sa att alla skulle kunna hitta rétt. Den behdvde
skrapas pa morgonen och sedan kunde Olle och jag lasta den och hamta Jan F och Anders L
vid 05.45. Nar vi rullade ut ur stan pa vdg mot motesplatsen vid Huseby sa mirktes det att
temperaturen lag och pendlade pa nollan. Duggregnet borjade fastna pa rutan och vi fick sitta
pa defrostern for fullt for att isa av. Vid Huseby anslot Alvestabilen och Per F:s bil och sedan
rullade vi vidare 1 morkret mot Tosteberga. Spolarfunktionen i bussen fungerade inte och vi
gjorde ett stopp i Bromdlla for att inhandla spolarvétska. Det var dock inte den som felade utan
det hade frusit i systemet. Utanfor Tosteberga var det ganska mycket giss och nér vi rullade in
vid Tosteberga bodar hade klockan hunnit med att bli 08.30. Strax efter oss sa anldnde ocksa
Anders & Eva. Mycket var fruset och snon hade drivit starkt i vinden pa viagen ner till hamnen.
En del fagel att titta pa i form av sangsvan, vigg, storskrake, salskrake, havsérn och roda glador.
Nu kallade magen pa uppmirksamheten och vi letade upp 14 vid sjoboden och forsag den med
fika. Da upphorde knorrandet och vi kunde fortsitta med skadningen.




Nu akte vi tillbaka och kollade av géssen, de var ganska manga men variationen var inte stor.
Sddgiss och vitkindade gdss dominerade med ett visst inslag av gragiss. Promenerande
ménniskor fanns det ocksa, men gissen verkade ignorera dem i den radande vintern. Nar vi
passerade Vanneberga sa sag vi ocksa en del kanadagidss och en flock med grasiskor. Vid
Landon var det en del fruset men ocksa Oppna vakar. Bland viggarna kunde vi notera flera
berginder och bland @nderna ganska mycket bldsénder. Hér var salskrakarna ocksa talrikare.
Nagra skédggdoppingar sags och eventuellt en svarthakedopping. Goran C horde av sig. Han
befann sig 1 pissvdder vid Vombs édngar och tinkte ansluta vid vandrarhemmet. Vintern var
pataglig men @nda kom det regnstink fran ovan. Darfor funderade vi pa en plats med skydd for
var lunchfika. Jag kom med forslaget att aka till tornet vid Norra Asum dir det finns lite skydd.
Pa vigen kom jag dock pa att for att komma dit sa maste man ju aka pa en akervig och det
kdndes vildigt osdkert om den skulle vara plogad. I stéllet styrdes kosan mot Friseboda da
regnet nu hade upphért. Dir finns ju ett bord dir vi tringde in oss for fika.

Skadningen nere vid havet blev en trevlig avslutning pa dagens uteaktiviteter. Till en borjan
verkade havet ritt tomt men sa borjade faglarna dyka upp. Storlom ganska nira och ldngre ut
alfaglar. Roger hittade en hona av sjoorre och ett par skdggdoppingar simmade forbi pa nira
hall. Smaskrake fl6g forbi vid flera tillfillen och en svarthakedopping dok flitigt pa ganska nira
hall. En smalom hittades ocksa. Nu hade klockan passerat 14.00 och nir det borjade dugga igen
sa kindes det helt ritt att ta sikte pa vandrarhemmet via ICA i Brosarp. Vi kunde checka in vid
15.30 vilket kéindes bra. Nu blev det mycket tid pa kvillen till whiskyprovningen och samkvam.
Maten bestod det hir aret av sjomansbiff och till dessert den numera obligatoriska fruktsalladen.
Det hir aret med ett dessertvin fran Samos gjort pa muskatdruvan som Roger inhandlat.

Sondagsmorgonen var klar med lite dimsl6jor och kall. Vi lamnade for Fyledalen strax fore
10.00. I dalen var det isbana som gillde sa farten var slow. Fran backen kunde vi njuta av en
vintrig dal med mycket vatten och tack vare strommen var ganska mycket oppet. Nedanfor oss



lag det grésénder och efter en stund hade vi ocksa hittat tva smadoppingar som dok flitigt. Dar
lag ocksa svanar av bada arterna. Staffan hittade en storre hackspett i traden. I luftrummet kunde
vi notera roda glador, ormvrakar samt en yngre havsorn. Dagens pérla blev de tva kungsornar
som hittades sittandes pa andra sidan. Det var det gamla paret som satt néra sin boplats. Efter
en stund littade honan och gled sa smaningom upp i en tradtopp rakt 6ver fran var obsplats. Det
drojde inte lange forrdn hannen anslot och sedan kunde vi studera dem véldigt fint i det utmérkta
ljuset som dagen bjod pa. Vid ett tillfdlle sag det ut som att de tdnkte para sig men det hela kom
av sig. Det far nog anses som den finaste kungsdrnobsen vi haft pa vara tjugofyra resor!

Nu var det tid for att sidkra var semla och farden gick mot Skurup dér den inhandlades pa Café

Centrum till det fashionabla priset av 35 kr. Det idr inte bara whiskyn som blivit dyrare med
aren. Vi sokte upp Nasbyholmssjon dér den intogs. I sjon fanns det en 6ppen vak dér det var
mycket grisinder, blasinder samt en kvardrojande trana. Aven tornfalk tillkom p3 arets artlista.
En 2K havsorn seglade dver oss och drog oss bort mot vistra Nasbyholm och allén. Dir kunde
vi bland roda glador och ormvrakar dven hitta en fjéllvrak. Den satt en stund ganska lagt i
skogsdungen i filtens kant innan den littade, rundade dungens spets och forsvann. Gronsiskor
och gronfinkar flog 6ver innan vi ansag att det var dags att bryta skadningen och ta sikte pa
Vixjo. Det kindes rétt skont att kunna kora hem i dagsljus och hinna med en korv i H66r och
darmed ocksa klara sig néstan helt fran att kora i snoviader.

Stort tack till Per-Stefan som skoter var hemsida pa adress: skaneresan.digipixel.se. OBS!!
Det dr ny adress med bara en liten korrigering, ett n pa slutet. Hemsidan har ocksa fatt nytt
utseende. Nista ars resa ar inplanerad till helgen 11-12 januari 2025, men innan dess hinner
vi kanske med en sommarresa till Ven.



Nedan foljer artlistan 6ver observerade faglar. Det blev inga for resan nya arter det hir éret.
Det var patagligt att det radde vinterforhallanden, men trots det observerade vi en trana, den
andra for resan. Totalt 4r vi alltsd kvar pa 171 arter pa 24 ars resor, och Arets lista stannade
vid 61 arter vilket hor till de ldgre resultaten sett 6ver alla aren, men vintern var pataglig.

Artlista X 61 arter

01. Vitkindad gas T, TB,L 32. Grahdger PNC
02. Kanadagas ER 33. Agretthiiger 1 ER (GCa)
03. Gragas T 34. Kungsorn 1 par FD
04. Sédgas PNC 35. Sparvhok ER
05. Knolsvan PNC 36.Rod glada PNC
06. Sangsvan PNC 37.Havsorn PNC
07. Blidsand L, FD 38. Fjdllvrak 1 ER, 1 VN
08. Snatterand 39. Ormvrak PNC
09. Griasand PNC 40. Spillkraka

10. Vigg PNC 41. Storre hackspett 1 FD
11. Bergand L 42. Tornfalk IN
12. Sjoorre 1 hona F 43. Skata

13. Alfagel F 44.Kaja

14. Knipa PNC 45.Raka

15. Salskrake TB, L 46. Kraka

16. Smaskrake F 47. Korp

17. Storskrake TB, L 48.Blames PNC
18. Fasan 49. Talgoxe PNC
19. Tamduva PNC 50. Notvicka

20. Ringduva PNC 51. Koltrast PNC
21. Sothona TB, L, 52. Bjorktrast PNC
22.Trana I NS 53. Grasparv PNC
23. Smadopping 2 FD 54. Pilfink PNC
24. Skdggdopping L, F 55. Bofink L
25. Svarthakedopping L,F 56. Domherre PNC
26. Skrattmas PNC 57. Gronfink VN
27. Fiskmas PNC 58. Vinterhdmpling ER
28. Gratrut PNC 59. Grasiska ER
29. Smalom 1F 60. Steglits ER
30. Storlom 6 F 61. Gronsiska VN
31. Storskarv PNC

Lite om whiskyn

Vi provade dven detta ar whisky fran nya destillerier och det blev fem for oss nya. De sex
destillerierna kan klunpas i tre grupper, tva dldre (1800-tal), tva medelalders (1900-tal) och
tva ungdomar (2000-tal). Vi kan ocksa konstatera att vi gjort en helomvéndning fran forra aret
da det i ar endast fanns whisky fran en oberoende buteljerare och fem destilleributeljeringar.
Summerar vi antalet olika whiskysorter ér det nu 108 som vi har provat under de 24 aren. Vi
provade fem skotska whisky och var andra svenska efter forra arets High Coast. Det hir var
aterigen den dyraste provningen vi haft och anledningen till att det blev sa ér att
Arranwhiskyn stack 1 vég 1 priset. Dels for att den &r lite speciell, dels for att den inkoptes 1
Skottland och att vi da fick betala tull for att fora in den. Aldern varierade enbart fran 3 — 12
ar samt tva NAS (No Age Statement).



Arets provning

Whisky nr 1: Aberlour A’bunadh Alba ‘r ett lite ovanligt sldpp fran sherrydestilleriet
Aberlour. Aberlour A’bunadh har funnits linge pa marknaden déar A’bunadh betyder orginalet
och syftar pa att whiskyn skall efterlikna det som sldpptes pa 1800-talet nir destilleriet
uppfordes av James Fleming 1879. Det dr en NAS-whisky som gors i batcher och har en
tydlig sherrykaraktir. Buteljeras alltid vid cask strength och héller sig ofta kring 60 %. Den
lanserades i Sverige 2003 och far anses som en av de klassiska sherryvarianterna och
samtidigt en av de bésta. Alba dr enbart lagrad pa bourbonfat och det hir var batch 7. Den
sldpptes i Sverige i slutet pa april i ar och tidigare batcher har gatt till Nordamerika. I doft och
smak dr det mycket pdrontoner, mest paronsoda, fin honungssétma med viss kryddighet och
lang eftersmak. Far 9p pa den tiogradiga skalan. Pa destilleriets plats fanns tidigare ett annat
destilleri grundat 1825 som dock totalforstordes i en brand 1879. Pa den platsen byggde alltsa
James Fleming det nuvarande Aberlour samma ar. Destilleriet tillhor i dag gruppen Pernod
Ricard, som &r den nést storsta dgaren av skotska destillerier efter Diageo. De kdpte Aberlour
ar 1974 och det ingar i den sa kallade Chivasgruppen. Andra destillerier &r till exempel
Glenlivet, Longmorn och Strathisla. Gruppen édger i1 dag 12 destillerier samt det nedlagda
Caperdonich. Priset pa Alba var 899 kr.

Whisky nr 2: Tamnavulin 2009, buteljerad av Morrison Scotch Whisky Distillers i serien
Carn Mor, dr en 11-drig whisky lagrad pa amerikanska Virgin Oak fat. Den &r buteljerad vid
styrkan 47;5 % vilket man oftast anvdnder i Carn Mor. Foretaget grundades 1982 men koptes
av familjen Morrison 2005. De har tidigare varit dgare till bland annat Bowmore pa Islay som
de salde till japanska Suntory under 1990-talet. I dag dger foretaget det nybyggda destilleriet
Aberargie (grundat 2017) som ligger utanfor staden Perth. De bildades dock som buteljerare
och de buteljerar ofta sin whisky i batcher inte Single Cask. Det dr en orsak till att whiskyn
oftast har styrkan 47;5 % da man tycker att det 4r en bra styrka att buteljera vid. Tamnavulin
ar ett ganska ungt destilleri byggt ar 1966 och ligger ganska nira Glenlivet i utkanten pa
Speyside. Det har en ganska brokig historia da det har legat i malpase i perioder. I dag tillhor
det gruppen Whyte and Mackay och har varit i produktion sedan 2007 da det 6ppnades igen.
Whiskyn har blivit populér 1 Sverige genom att sldppa flera billiga varianter vid 40 %. Helt
OK buteljeringar och mycket whisky for pengarna, men jag var intresserad av att prova en
nagot alkoholstarkare variant och valde dérfér denna. Den kiénns helt klart intressant, bra
sotma, kryddig med en tydlig ekbeska fran faten. Far dven den 9p. Priset var 830 kr



Whisky nr 3: Spirit of Hven Sankt Mikael, ir ocksa en batch whisky komponerad fran 7
olika fat. Fyra pa fransk ek dér ett av faten innehallit ett franskt rott premiumvin, ett har haft
ett italienskt rott premiumvin samt tva av faten Italiens bésta dessertvin. Alla fyra faten fick
orokt whisky. Tva av faten dr amerikansk ek av arten Chinkapin dér ett av faten har haft
Uraniawhisky fran Ven tidigare och det sista ett hart kolat virgin oak. Forstnamnda fat holl
orokt whisky medan det sistndmnda hade rokig whisky. Det sista fatet var ett spanskt PX-
sherryfat med rokig whisky. Av dessa fick man fram 2 640 flaskor varav 1220 hamnade pa
Systembolagets hyllor. Den buteljeras vid 50,1 % vilket &r en bra styrka. Den slédpptes i
borjan pa mars och kostar 795 kr for 50 cl. Hven buteljerar alltid sina drycker pa den
storleken. Destilleriet oppnade 2008 och whiskyn i St Mikael destillerades 2012 vilket innebir
att den troligen kan riknas som 10 ar gammal. En spdnnande, komplex whisky dér rodvin och
sherry framtriader tillsammans med s6tman fran dessertvinerna och PX-fatet, hela tiden invivd
i en litt roksloja. Det blir 9p for den hir whiskyn ocksa. Hven dr grundat av kemisten Henrik
Molin och hans fru Anja. De har byggt upp Backafallsbyn till ett helhetskomplex med
hotellverksamhet och en bra restaurang. Dér finns ocksa en mycket bra whiskybar. Henrik har
arbetat upp ett stort anseende i whisky-virlden och anlitas av manga som konsult pa olika vis.
Han bistar till exempel nir ett destilleri planeras och byggs, men ocksa med provtagningar pa
olika whiskysorter.

-

Naturen pa Isle of Raasay med Isle of Skye I bakgrunden.

Whisky nr 4: Isle of Raasay, dr en tre ar gammal whisky pa ett kraftigt rokigt recept lagrad
pa fat av Chinkapin. Den buteljerades enbart for Sverige och kostar 895 kr. Visst mérks det att
whiskyn dr ung men det bidrar ocksa till upplevelsen. Tydlig kryddig i eftersmaken, kdnns
komplex med mycket att uppticka och trots sin styrka pa 62,2 % forvanansvird litt att dricka.
Tal givetvis vatten som dppnar upp whiskyn och mer toffeetoner kommer fram, hirlig
karamell. En klar niopodngare, 9p. Destilleriet ligger pa den lilla 6n Raasay, ster om Isle of
Skye, och 6n har endast 181 innevanare, Det grundades 2017 och hér har Henrik Molin bistatt



med mycket. Han har ju egen erfarenhet av att bygga pa en mindre 6 och han ir fortfarande
inkopplad pa destilleriet med provtagning pa deras whisky och med idéer om kommande
buteljeringar. Man har 6ppnat upp en hotellverksamhet i anslutning till destilleriet samt ocksa
en restaurang. Vid vart besok i somras var det fortfarande bara caféverksamhet men som i dag
skall ha utvidgats till restaurang. Destilleriet har ocksa ett bra besokscenter och en trevlig bar.
Utsikten fran destilleriet mot Skye ar spektakuldr. Man utvidgar ocksa sin verksamhet och ér i
dag involverad i ett projekt att bygga ett gardsdestilleri vid Machrihanish utanfor
Campbeltown.

Whisky nr 5: Arran Harmony, en 12-arig whisky som lagrats pa dels PX sherryfat, dels
portvinsfat. Vi har tidigare provat en whisky fran Arran. Arets whisky ir lite speciell da den
ar framtagen till den arliga musikfestival som destilleriet arrangerar pa varen. Jag kopte den
ndr vi i somras besokte 6ns andra och nybyggda destilleri Lagg. Den var ganska dyr, 180
GBP, och med den héga pundkursen och tullar sa blev slutkostnaden drygt 2 800 kr. Det dr
dock en mycket bra whisky med fina toner av morka bér och balanserad sétma och stor
komplexitet. En stark nia, 9! och den togs fram i endast 1 000 flaskor. Den buteljerades vid
fatstyrka pa 57,7 %. Jag kan ocksa flika in att det enda priset jag hittar, om man skulle kopa
den idag, dr 599 GBP! Arran 6ppnade 1995 och var da det forsta legala destilleriet pa 6n pa
drygt 150 ar. I dag har man byggt det nya destilleriet Lagg pa den sodra delen av 6n. Darfor adr
destilleriet Arran omdopt till Lochranza, efter orten dér det ligger, men deras whisky kommer
dven fortsittningsvis att heta Arran. De har tidigare experimenterat med en del rokig whisky
som de mestadels buteljerat under namnet Machrie Moor. Nu &r det tdnkt att man i framtiden
skall destillera enbart orokt whisky vid Lochranza medan den rokiga whiskyn kommer att
framstillas pa Lagg. Lite kul &r att det senaste legala destilleriet pa Arran 1ag just i byn Lagg
och lades ner 1837. Nu finns dér aterigen ett destilleri drygt 180 ar senare.

Whisky nr 6: Glenglassaugh Portsoy, en NAS whisky dir tre fat dr involverade — bourbon,
sherry och portvin plus att whiskyn &r rokig. Den buteljeras vid 49,1 % och &r en del av
destilleriets nya basutbud som slédpptes i juni 2023. De tva andra &r ytterligare en NAS kallad
Sandend, ordkt samt buteljerad vid 50,7% samt en 12 ar gammal buteljerad vid 45 %.
Glenglassaugh har liksom Tamnavulin en brokig historia med langa tider i malpase. Den
senaste varade fran 1966 fram till 2008. Destilleriet grundades 1875 och byggdes som ett
slags gravitationsdestilleri. Det ligger 1 en backe och man utnyttjade helt enkelt backens
lutning och la méiltgolven hogst upp, som kommer forst i processen, for att avsluta med
buteljeringsdelen ldngst ner. Det ligger vildigt vackert nordost om Speyside, nédstan pa
stranden av Moray Firth med det lilla samhillet Sandend som nérmsta granne. Nidrmsta storre
hamn &r Portsoy, ddrav namnen pa deras nya whiskysldpp. Nér destilleriet ater 6ppnades 2008
var det ett holldndskt foretag som hade kopt det. De salde det vidare ar 2013 till Billy Walkers
foretag som da dgde BenRiach och GlenDronach sedan tidigare. I dag dgs det av Brown
Forman, som har de tre nimnda destillerierna i sin portfolj, och deras Master Blender &r i dag
Rachel Barrie som skapat det nya basutbudet. Hon ir en vélkédnd profil inom whiskyindustrin
med ett hogt anseende. Whiskyn Portsoy dr spannande med sina létta rokslingor som véver in
frukt, lakrits och mork choklad i ett komplext monster tillsammans med en viss sélta.
Alkoholstyrkan &r ett klart plus. Den far 9,5p.



Sandend, vy fran taket pa Glenglassaugh Destillery, 28 juni 2011.

Lite om maten

Sjomansbiff dr Blekinges landskapsritt. Den tillkom ute till havs da det var enkelt att laga i en
gryta. Olet anviindes dirfor att det var littare att fi tag pa én sotvatten. I princip kan man
anvinda vilket 61 som helst. Sjdlv anvinder jag ofta Carnegie Porter men den hir gangen
anvinde jag Visbys Bulldog IPA 3,5 %. Det behover absolut inte vara starkol utan gar bra
med folkol ocksa. Tips! Nér du lagar den anvind 16vbiff, inte de bitar som kallas sjomansbiff
i affarerna. De dr klart segare och mer svartuggade. Det &dr ocksa viktigt att inte koka
sjomansbiffen for linge sa att potatisen blir sonderkokt och da lampar sig aterigen 16vbiffen
bittre.
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